
Bestellliste 

vegan /vegetarisch
Zusatzstoffe/Allergene: 1 Gluten, Weizen     2 Milch, Laktose     3 Schalenfrüchte (Walnüsse)     4 Sesamsamen    5 Eier         6 E 301, E 250

VORSPEISEN (einzeln), je 150 g, inkl. Fladenbrot1

Nr. 
Preis Anzahl Preis

01 Hummus hausgemacht mit Olivenöl und Paprika  4 3,30
02 Baba Ganoush (Aubergine/Paprika/Granatapfelkerne) 3,50
03 Rote Bete Dip 3,20
04 Karotten mit orientalischen Gewürzen 3,20
05 Couscous-Joghurt mit Schnittlauch  1, 2 3,20
06 Muhammara (Paprikamark/Walnuss)  3 3,30
07 Magdous (Mini-Aubergine, gefüllt mit Paprika/Walnuss) 3,50
08 Olivensalat (Oliven/Karotten/Walnuss/Paprika)  3 3,50
09 Taboulé mit Granatapfelkernen  1 3,30
10 Gerösteter Blumenkohl 3,80
11 Artischocken-Salat mit Kirschtomaten 3,80
12 Linsen-Salat (Beluga-Linsen/frische Paprika/Za’atar-Dressing) 3,50
13 Gebratene Auberginen mit Tomaten-Ragout 3,50
14 Couscous-Salat mit Aprikosen, Berberitzen, Minze, Cashew 1,3 3,50

Gemischte Vorspeisen-Platten, inkl. Fladenbrot1 

15 Kleine gemischte Vorspeisen-Platte – 4 Vorspeisen 
(Hummus, Taboulé, Couscous-Salat mit Aprikosen, Berberitzen, Minze, Rote Bete 
Dip)   (ohne Abb.)

12,90

16 Große gemischte Vorspeisen-Platte – 7 Vorspeisen  /  
(Hummus, Taboulé, Couscous-Salat, Rote Bete Dip, 3 Falafel mit Tahine-Joghurt, 
gerösteter Blumenkohl, Karotten mit orientalischen Gewürzen)

19,50

Catering
Gern begleiten wir Ihr Event mit mediterranen Köstlichkeiten – vom 
Vorspeisenbuffet über Fingerfood bis zum mehrgängigen Menü. Ob 
Geburtstagsfeier, Seminar, Kongress – wir bieten Ihnen eine große Auswahl von 
frisch zubereiteten Speisen, auf Wunsch vegan, vegetarisch oder mit Fleisch oder 
Meeresfrüchten.

Das Angebot finden Sie in unserer Bestellliste. Sie können die gewünschten Speisen 
und die Anzahl in die Liste eintragen und absenden. Möglich ist auch eine 
Bestellung vor Ort im Deli. Falls Sie Fragen haben oder zusätzliche Änderungen bzw. 
Abstimmungen wünschen, nehmen Sie bitte telefonischen Kontakt auf (mobil +49 
(0)172 804 55 29). 

Nach Eingang Ihrer Bestellung senden wir Ihnen eine Auftragsbestätigung zu. 
Nach erfolgter Lieferung senden wir Ihnen eine Rechnung. 

Sie können das Catering entweder selbst abholen oder durch uns im Raum Potsdam 
liefern lassen. Bei Lieferung gilt ein Mindestbestellwert von 60 €. Die zusätzliche 
Liefergebühr für Anlieferung und Abholung beträgt je Fahrt 8 €.



17 Hummus-Platten:
a) mit geröstetem Blumenkohl (warm)  4  
b) mit Auberginen-Tomatenragout (warm)  4  
c) mit Süßkartoffel, Za’atar 4   0hne Abb.
d) mit Kräutersaitling, Parmesan 4   0hne Abb.

13,90
13,90
13,90
13,90

18 Orientalisches Buffet: Hummus, Taboulé, Muhammara, Magdous, 
Rote-Bete-Dip, Tomaten, Gurken, Za’atar, Olivenöl /      1, 2, 3, 4

16,90

Fingerfood / Belegte Baguettes  
19 Börek gefüllt mit Ziegenfrischkäse/Granatapfelkernen    1, 2 3,90
20 Falafel mit Tahine-Joghurt 2,00
21 Spießchen (Beispiele, s. auch Fotos)

a) vegetarisch: Dattel, Frischkäse, Granatapfelkerne
b) mit Fleisch/ Meeresfrüchten: Drillinge-Kartoffel, Merguez 

(Lamm- & Rindfleisch, Garnelen)
c) vegan: Gebratene Spinatmaultasche, Tomate, Basilikum
d) vegetarisch: Artischocke, Parmesankäse, Kirschtomate

3,20
3,30

3,20
3,30

22 Belegte Baguettes  (Beispiele, s. auch Fotos)
a) vegan: z.B. Salat, Hummus, gerösteter Blumenkohl
b) vegetarisch: z.B. Salat, Burrata/Tomate/Basilikumpesto
c) mit Fleisch: z.B. Salat, geräucherte Entenbrust oder Bresaola 
d) mit Fisch: Salat, Bio-Lachs oder Garnele

3,20
3,30
3,40
3,40

Suppen 
23 Grüne Erbsensuppe, frische Minze, Za’atar  2 11,50
24 Grüne Erbsensuppe, Chorizo, frische Minze, Za’atar  2 ohne Abb. 15,50
25 Tomaten-Suppe, Ziegenfrischkäse, Basilikum-Pesto, Fladenbrot1, 2 12,50
26 Kalte Gurkensuppe, frische Kräuter   (ohne Abb.) 12,50

Warme Hauptspeisen  (bitte max. 4 Gerichte auswählen)
27 Auberginen-Tomaten-Ragout mit Ziegenfrischkäse überbacken  2 16,50
28 Batata Harra: scharfe Röstkartoffeln, frischer Koriander, Couscous-

Joghurt, Salat)  1, 2

15,90

29 Börek-Teller: 3 Börek (Füllung Ziegenfrischkäse/Granatapfelkerne 
oder Schafsfeta/Petersilie), 3 Dips, Salat  1, 2

16,50

30 Couscous-Bowl mit 3 Gemüsen, Kichererbsen, Tomatensauce 1 16,50
31 Foul: Fava-Bohnen, Tomaten-Salsa, Knoblauch, Tahine-Joghurt  2, 4 15,50 
32 Gebratene Spinatmaultaschen, Röstzwiebeln, Pesto, Salat 1, 3 15,50
33 Katalanisches Hähnchen (ohne Haut und Knochen), Rosmarin-

Oliven-Sahne-Sauce, gemischtes Gemüse  2

18,50

34 Merguez-Teller: 2 Merguez (Füllung Lamm- & Rindfleisch), 3 Dips, 
Couscous, gemischtes Gemüse 1, 2, 6

17,50

15,50
Dessert
35 Tarte Mousse au Chocolat mit Himbeeren 1, 5

a) Stück
b) Tarte=12 St. 35,00

4,00
35,00

36 Käse-Törtchen mit Granatapfelkernen 1, 2, 5 3,50
37 Medjoul-Dattel-Salat mit Walnüssen, Orangen (ohne Abb.) 5,50
38 Mamoul-Gebäck, gefüllt mit Dattel, Walnuss oder Pistazie 1, 3, 5 3,50
39 Zitronenkuchen 1 3,50

Bestellwert brutto



Ich benötige Besteck und Geschirr für ___  Personen. Die Leihgebühr beträgt pro Set 2,60 € / Person.

Ich hole die Speisen ab am         ____________________ Uhrzeit/Zeitraum**:_________
Ich wünsche die Lieferung* am ____________________ Uhrzeit/Zeitraum**:_________
*8.- € je Fahrt/Raum Potsdam 
**konkrete Uhrzeit bitte mindestens 3 Tage vor der Lieferung angeben

Name: _______________________________________________________
Lieferadresse: _________________________________________________
Tel.: __________________

Sonstiges: 

o Mit Absendung des Formulars akzeptiere ich die AGB. 


